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FISA TEHNICA
Produsul: Gem de macese SF 4.1/2015
Tip ambalaj: Borcan cu inchidere TW-Off , capacitate 314 ml
Ingrediente: Macese/marc(piure) de macese 60% ( contine sulfiti ), zahar, sirop de
glucoza-fructoza, agent gelatinizant: pectina, acidifiant: acid citric
Valabilitate: 36 de luni de la data fabricatiei
Conditii de A se depozita In spatii curate,aerisite,ferite de inghet si de actiunea directd a razelor
depozitare: solare.

Proprietati organoleptice

Aspect recipient - borcane curate, inchise ermetic, etichetate
Aspect continut - pastd omogena, semifluida, nesiropoasa

Culoare - caracteristica varietatii si gradului de coacere a maceselor, cu o nuantd mai
inchisa
Gust si miros - dulce-acrisor, placut, caracteristic fructelor

Proprietati fizico-chimice

Substanta uscatd solubild ,° Brix la 20 ° C, min. - 67
Aciditate totald, acid malic, % - 0,8-15
Vid, mmHg, min. - 200
Masa netd - 3709

Dioxid de sulf total,max-mg/kg- pulpa proaspata 50
- pulpa sulfitata 100

Proprietati microbiologice

Microorganisme Criteriul de acceptare
Drojdii si mucegaiuri max. 100 ufc/g
Enterobacteriaceae max. 5 ufc/ g

Produsul este pasteurizat .

Produsul nu a fost tratat cu radiatii ionizante.
Produsul nu contine ingrediente modificate genetic.
Origine macese : Romania
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Valori nutritionale medii

100 g produs

Valoare energetica 1174kJ/ 276 kcal
Grasimi 0.29

Din care acizi grasi saturati <0.1g
Glucide 67 g

Din care zaharuri 409

Fibre 0.099
Proteine 1.20¢

Sare 0.02¢g

Elaborat: Departament Calitate
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